
 

                Prix TTC à emporter 

Assortiment de Crudités  (4 sortes au choix)           Tarif /Personne 

Suivant saison, nous consulter pour définir la sélection             

(Carottes, Céleri, Tomates, Chou rouge, Concombre à la crème, 

Farandole de Légumes, Salade du Laboureur, Taboulé, 

Salade du Périgord, Salade Piémontaise, Salade de Riz Niçois, 

Salade de Pennes Tomates séchées et chorizo)          5€20 

 

 

Duo Panier de Tomate Macédoine et Œuf mimosa         3€20 

Aspic de Crevettes           3€50 

Avocat aux crevettes             4€60 

Pamplemousse Cocktail             5€00 

Ananas Garni              5€30 

Coupe Fraicheur             5€10 

(Avocat, œuf, Cœur de Palmier, Crevettes, sauce Cocktail) 

 

 

Médaillon de Foie Gras de Canard « Maison »          6€80 

 

 

Coupole de Saumon mariné, St Jacques, Gambas, crème citronnée       9€50 

                                     (+ 3€00 de consigne) 

 

Bavarois de Saumon fumé, crème d’aneth          6€00 

Coquille de Saumon et sa Garniture           5€80 

Médaillon de Saumon sur plat (ou sur assiette)          6€00 

Saumon fumé sur plat             8€30 

Saumon mariné et sa mousseline à l’aneth          8€30 

 

Terrine de St Jacques             9€00 

Terrine de Gambas aux petits légumes           9€00 

 

 

½ Queue de Langouste         21€90 

 

 

Les viandes cuites 
   

Assortiment 2 sortes (100 gr/pers.)           5€30  

Assortiment 3 sortes (150 gr/pers.)         6€60 

 

(Rosbeaf, Rôti de Porc, Gigot, Rôti de Veau, Poulet, Filet de Canard, 

Rôti de Dindonneau, Poitrine de Veau farcie) 

 

  

           

Les assortiments de Charcuteries sont composés suivant vos gouts. 
 

 

 

Nos Entrées Froides Tarif 2026 
 


