
 

                Prix TTC à emporter 

Assiette Terre / Mer                 Prix unitaire 

(1/2 Homard & Médaillon de Foie Gras de Canard Maison, Mesclun)   15.00 
 

Trilogie de Saumon 

(Saumon fumé, Tartare, Rillette « Maison », Mesclun)     13.10 
 

Quadrilogie de Foie Gras 

(Médaillon de Foie Gras de Canard Maison, Crème brulée Foie Gras Mendiants, 

 Macaron de Foie Gras, Cube brioché Mangue & Foie Gras)    13.10 

 

Assiette Ballottin de Caille Lucullus et son Chutney de Légumes    13.10 
 

Salade Beaucaire 

(Asperges vertes, blanches, Médaillon de Foie Gras Maison, St Jacques)   11.60 
 

Salade Marine 

(Tartare de St Jacques et sa crème verte, Saumon fumé, Mesclun)   11.10 
 

Saladine 

(Magret fumé, châtaignes, fruits moelleux, *Escalope de Foie Gras, Mesclun, 

Vinaigrette au Miel).  Réchauffage de l’escalope 30s au micro-onde    

* ou avec un Médaillon de Foie Gras Maison (au choix)                 11.10 
 

Assiette « Suprême » 

(Magret fumé, Saumon fumé, Médaillon de Foie Gras Maison 

noix, Mesclun)          11.10 
 

Assiette du Mareyeur 

(Saumon fumé, Pointes d’Asperges, Gambas, Pétoncles, Mesclun)               11.10 
 

Assiette « Assiette Vegan » (Sélection de saison et du Maraicher    11.00 
 

Assiette Fraicheur « Assiette Végétarienne » 

(Asperges vertes et blanches, fond d’artichaut, haricots verts, brocolis,   11.00 

Courgettes, Crevettes décortiquées)         
 

Assiette Marbrée 

(Fondant de Poireaux et Foie Gras Maison, roquette, noisettes torréfiées, 

Vinaigrette à l’huile de cacahuètes)       10.00 
 

Assiette Gourmande 

(Magret fumé, Saumon fumé, Médaillon de Mousse de Foie Gras,     

Noix, Mesclun)            9.90 
 

Assiette du Périgord 

(Magret fumé, Gésiers de Canard, Médaillon de Mousse de Foie Gras,     9.90 

Noix, Mesclun)  
 

Terrine de St Jacques et son compoté de Pommes au Calvas      9.00 
       

Assiette Atlantique 

(Tartare de St Jacques sur sa crème verte, jeunes pousses, huile d’olive     

et basilic, crème balsamique)            8.90 
 

Assiette Landaise 

(Magret fumé, Gésiers de Canard, Noix, Mesclun)         8.90 
 

Lentillons Roses de Champagne, Saumon fumé et Pomme Granny     8.90 
 

Opéra de Saumon 

Saumon fumé, Rillette de Saumon, crème légère Mascarpone        8.90 

 

Pâté de Canard en croute et son cœur de Foie Gras sur lit de Mesclun       8.90 

 

 

Nos Assiettes Tarif 2026 
 

(Commande minimum de 2 assiettes par sorte) 


