
Entrées chaudes € / pers.

Bouchée à la reine ................................................................................................................................................................................. 4,20 €
Coquille de fruits de mer (saumon, moules, crevettes) ...........................................................................4,00 €
Coquille Saint-Jacques ..................................................................................................................................................................8,00 €
Cassolette de St-Jacques aux petits légumes (8,30 € + 2 € de consigne) ........10,30 €
Escargots pur beurre «Maison» (La douzaine) ..............................................................................................7,50 €
Cassolette d’escargots et cèpes 
au Gewurztraminer                       (9,00 € + 2 € de consigne) .........................................................11,00 €
Croustade de ris de veau sauce Champagne .....................................................................................8,40 €
Escalope de ris de veau sauce Champagne .......................................................................................14,00 €

Poissons cuisinés € / pers.

Conseil de réchauffage : 45 minutes - Th 100/120°

Filet de Perche aux petits légumes ......................................................................................................................... 8,90 €
Filet de Sandre sauce Riesling ......................................................................................................................................... 9,60 €
Filet de Sole sauce Champagne .................................................................................................................................. 8,90 €
Duo de filet de Saint-Pierre et gambas sauce saveurs des îles ........................10,00 €
Dôme de langoustines sauce Normande ...................................................................................................9,50 €
Navarin de la mer (Saumon, Lotte, Saint-Jacques) .................................................................13,00 €

Formule 2 légumes € / pers.

Les formules ne peuvent être modifiées

Lingot de quinoa et butternut / Kouglof de champignons .........................................4,00 €
Mini gratin aux truffes / Haricots verts .............................................................................................................4,00 €
Purée de céleri / Mille feuilles de pomme de terre aux champignons .......4,00 €
Gratin de pomme de terre, foie gras et marrons / 
Fagot d’asperges vertes ................................................................................................................................................................5,00 €

nouveau

nouveau

nouveau

Verrines

Salade terre mer

Dôme de langoustines
sauce normande

Navarin de la Mer

Tournedos de chapon
au vin jaune et morilles

Viandes cuisinées € / pers.

Conseil de réchauffage : 45 minutes - Th 100/120°

Jambon York en croûte sauce Porto (Mini 8 pers.)......................................................................6,80 €
Filet mignon de porc crémé aux cèpes .....................................................................................................8,20 €
Noix de porcelet rôtie sauce au miel..............................................................................................................9,00 €
Noix de veau de lait mijotée au Jurançon, girolles et châtaignes............9,40 €
Feuilleté de filet de bœuf sauce morilles (Mini 8 pers.)........................................................11,50 €

Volailles cuisinées € / pers.

Conseil de réchauffage : 45 minutes - Th 100/120°

Haut de dinde rôti et marrons au jus corsé ........................................................................................7,30 €
Filet de canard aux épices douces et fruits secs.......................................................................8,40 €
Suprême de caille aux foie gras, cuisses confites sauce Albufera ............9,70 €
Tournedos de chapon au vin jaune et morilles........................................................................10,00 €

Gibiers cuisinés € / pers.

Conseil de réchauffage : 45 minutes - Th 100/120°

Fricassée de sanglier (épaule sans os) sauce Grand Veneur ........................... 8,90 €
Fricassée de biche (épaule sans os) sauce Venaison.............................................. 9,00 €
Fricassée de biche (épaule sans os) sauce morilles.................................................11,40 €
Dodeline de faisan au foie gras sauce ivoire ..........................................................9,50 €

Grand choix de volailles fermières
et gibiers crus sur commande

nouveau

nouveau

nouveau

Dodeline de Faisan
au Foie Gras

Apéritifs et mises en bouche
Pain surprise (environ 40 canapés) ....................................................................................................................................27,00 €
Mini verrines (Plateau de 8)........................................................................................................................................................14,40 €
Petits fours salés assortis «Maison».........................................................................................................0,75 € / pce

Toasts variés ...........................................................................................................................................................................................1,10 € / pce

Macaron de foie gras...........................................................................................................................................................1,10 € / pce

Cube brioché foie gras, mangue .................................................................................................................... 1,70 € / pce

Cube pain d’épices, foie gras, confit d’oignons ..................................................................... 1,70 € / pce

Entrées froides € / pers.

Foie gras de canard «Maison».........................................................................................................................................5,90 €
Foie gras d’oie «Maison» .............................................................................................................................................................6,90 €
Médaillon de saumon....................................................................................................................................................................4,70 €
Bavarois de saumon fumé et crème d’aneth moutardée............................................ 4,50 €
Saumon fumé (Présentation en marquise à partir de 8 personnes).............................................6,80 €
Terrine de gambas aux petits légumes...........................................................................................................7,00 €
Bûche de St-Jacques et légumes, chaud-froid aux épices (Min. 4 pers.) .........7,00 €
Fond ‘artichaut Norvégien ...................................................................................................................................................... 4,20 €
1/2 queue de langouste...............................................................................................................................................................17,00 €

Grand choix de ballottines variées à disposition
composition personnalisée suivant vos goûts

Assiettes fraîcheur € / pers.

Tartare de Saint-Jacques et sa crème verte, saumon fumé, 
mesclun, huile d’olive et crème balsamique......................................................................................... 8,60 €
Salade terre/mer : 1/2 homard et médaillon de foie gras 
de canard «Maison» sur son lit de mesclun.........................................................................................10,50 €
Saladine aux magrets et châtaignes, fruits moelleux, 
escalope de foie gras et vinaigre au miel.....................................................................................................9,50 €
(Remise en température 30 secondes au micro-ondes)

Galantine de cochon de lait et cassolette de crémeux de foie gras, 
velouté aux fèves.......................................................................................................................................................................................8,00 €nouveau


